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บทคัดยอ 
 
 ผงกะหร่ีย่ีหอไอเชฟ ปนไขว เลิศรส แกวตา และถังทอง รวมท้ังผงพะโลย่ีหอโลโบ ปนไขว งวนสูน รสดี และคะนอร ถูกนํามา
ตรวจสอบฤทธิ์การกําจัดอนุมูล DPPH ความสามารถในการคีเลทโลหะ และหาปริมาณฟนอลและฟลาโวนอยดรวม พบวาผงกะหร่ี
ย่ีหอถังทองยับย้ังอนุมูล DPPH ไดดีที่สุดถึง 98.94% สวนผงพะโลย่ีหองวนสูนยับย้ังอนุมูล DPPH ไดดีที่สุดถึง 99.07% (IC50 
ของผงกะหรี่ย่ีหอถังทอง ผงพะโลย่ีหองวนสูน เทากับ 0.43±0.03 และ 0.51±0.01 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามลําดับ) นอกจากนี้
พบวาความสามารถในการคีเลทโลหะเพ่ิมขึ้นตามความเขมขนของสารละลายตัวอยาง โดยผงกะหรี่ย่ีหอปนไขว และผงพะโลย่ีหอ  
โลโบมีความสามารถในการคีเลทโลหะมากท่ีสุดโดยมีคา IC50 เทากับ 0.23±0.02 และ 1.38±0.04 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามลําดับ 
เม่ือทําการหาปริมาณฟนอลรวมพบวา ผงกะหร่ีย่ีหอเลิศรสมีปริมาณสูงที่สุด (689.82±0.004 มิลลิกรัมสมมูลของกรดแกลลิกตอ
มิลลิกรัมของตัวอยาง) และในการหาปริมาณฟลาโวนอยดรวมพบวา ผงกะหรี่ย่ีหอถังทองมีปริมาณมากที่สุดคือ 229.1±0.03 
มิลลิกรัมสมมูลของเควอรเซตินตอมิลลิกรัมของตัวอยาง จากการศึกษาคร้ังนี้ทําใหทราบวาผงเครื่องเทศมีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระ 
จึงนาจะถูกนํามาใชเพื่อการสงเสริมสุขภาพได 
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Abstract 
 Curry powders from i-chef, Waugh, Lerdros, Kaewta, Tangthong and pa-lo powders from Lobo, Waugh, 
Nguan-soon, Rosdee and Knorrwere investigated the antioxidant capacities using 2, 2-diphenyl-1-picrylhydrazyl 
(DPPH) scavenging assay; metal chelating activity; total phenolic and total flavonoidcontents. The results 
demonstrated that curry powder brands tangthong and pa-lo powder brands nguan-soon showed the highest 
DPPH scavenging activity by 98.94% and 99.07%, respectively (IC50 of tangthong and nguan-soon were 0.43±0.03 
and0.51±0.01 mg/ml, respectively). Moreover, the metal chelating activity of curry and pa-lo powders increased in 
dose-dependent manner. We found the curry powder (Waugh) and pa-lo powder (Lobo) showed the maximum 
metal chelating activity (IC50 of Waugh and Lobo were 0.23±0.02 and 1.38±0.04 mg/ml, respectively). High total 
phenolic content of curry powder (Lerdros) was observed (689.82±0.004 mg gallic acid equivalent/mg sample). 
Total flavonoid content was greatly found in curry powder (Tangthong) by 229.1±0.03 mg quercetin equivalent/mg 
sample. This research implied that spice powders from local markets can possess remarkable antioxidant activity 
and use as the information for consumer in order to promote the better health. 
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1. บทนํา 
 เครื่องเทศ คือ ของหอมฉุน และเผ็ดรอนที่ไดจากตนไม สําหรับใชทํายาและปรุงอาหาร แตในทางสากลคําวา "Spice" 
หมายถึง สวนของพืชไมวาจะเปนชิ้น หรือบดเปนผงซ่ึงจะเปนตัวที่ทําใหเกิดกล่ินรสเผ็ดรอนขึ้นในอาหารหรือเครื่องด่ืมทําใหเกิด
ความรูสึกนารับประทานและรสชาติดีขึ้น สามารถพบเครื่องเทศไดในผลิตภัณฑประกอบอาหารท่ัวๆ ไป เชน ผงพะโล หรือผงกะหร่ี 
โดยเคร่ืองเทศที่เปนสวนประกอบในผงพะโลจะมีอยางนอย 5 ชนิด ไดแก อบเชย โปยกั๊ก ย่ีหรา ลูกผักชี พริกไทย สวนเคร่ืองเทศ
ที่เปนสวนประกอบในผงกะหรี่ ไดแก เม็ดผักชี ผงกระเทียม ลูกยี่หรา ขม้ินผง ลูกมัสตารด ขิงแหงผง พริกไทยดํา ผงหญาฝรั่น 
เปนตน ทางผูวจิัยจึงไดสนใจศึกษาพืชเคร่ืองเทศเหลานี้ในผงกะหรี่และในผงพะโลอยางละ 5 ย่ีหอ เนื่องจากเปนผลิตภัณฑที่นิยม
นํามาประกอบอาหารในปจจุบัน พบไดงายตามทองตลาดและหางสรรพสินคาทั่วไป 
 อนุมูลอิสระเกิดจากปจจัยทั้งภายในและภายนอกรางกาย เปนสารที่ไมเสถียรและมีความไวในการเกิดปฏิกิริยาจึงสามารถ
จับกับโมเลกุลภายในรางกาย และสงผลใหเกิดความเสียหายตอองคประกอบของเซลลแลวนําไปสูการเสื่อมประสิทธิภาพและเปน
สาเหตุของโรคหลายชนิด ปกติรางกายมนุษยจะมีสารตานอนุมูลอิสระที่คอยจับกับอนุมูลอิสระที่เกิดขึ้นสารตานอนุมูลอิสระมีทั้ง
ชนิดสังเคราะหและมาจากธรรมชาติ สารตานอนุมูลอิสระโดยเฉพาะท่ีไดมาจากพชืผักเครื่องเทศและสมุนไพรกําลังไดรับความสนใจ
และศึกษากันอยางกวางขวาง ปจจุบันมีการศึกษาเกี่ยวกับอนุมูลอิสระอยางกวางขวางทั้งในสวนของการคนหาชนดิและศึกษาฤทธ์ิ
ของสารตานอนุมูลอิสระรวมท้ังความเกี่ยวโยงของโรคทีเ่กิดจากอนุมูลอิสระและกลไกการปองกันจากสารตานอนุมูลอิสระ ปจจุบัน
ยังขาดหลักฐานทางวิทยาศาสตรมารองรับถึงการศึกษาพืชเคร่ืองเทศจากผลิตภัณฑผงพะโลและผงกะหร่ี ในการทดสอบฤทธ์ิตาน
อนุมูลอิสระอยูมาก จึงทําใหผูวิจยัสนใจศึกษาฤทธิ์ดังกลาวของผงพะโลและผงกะหร่ีโดยตรวจสอบความสามารถในการกําจัดอนุมูล 
DPPH ความสามารถในการคีเลทโลหะ (chelating) รวมไปถึงการหาปริมาณสารประกอบฟนอลรวมและฟลาโวนอยดรวม เพื่อ
นํามาใชเปนหลักฐานทางวิทยาศาสตรที่ชวยสนับสนุนและสงเสริมการนําไปใชประกอบอาหาร เปนยารักษาโรคหรือแปรรูปเปน
ผลิตภัณฑตางๆ ที่ไดจากผงเครื่องเทศที่หาซื้อไดตามทองตลาดและหางสรรพสินคาทั่วไป 
 
2. วิธีการ 
 2.1 การเตรียมตัวอยาง 
 ซื้อผงพะโลและผงกะหร่ีอยางละ 5 ย่ีหอ โดยผงพะโลมีดังนี้ งวนสูน โลโบ ปนไขว คะนอร และรสดี สวนผงกะหร่ีไดแก     
ถังทอง ปนไขว แกวตา ไอเชฟ และเลิศรส จากตลาดทองถ่ินในจังหวัดชลบุรีนําผงพะโลและผงกระหรี่มาชั่งอยางละ 0.01 กรัม
ละลายในน้ํากล่ันหรือ DMSO 10 มิลลิลิตร จากน้ันทําการเจือจางใหไดสารละลาย 5 ความเขมขนคือ 0.0625, 0.125, 0.25, 0.5
และ 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร 

 
 

 2.2 การทดสอบหาปริมาณสารประกอบฟนอลรวม 
 ดัดแปลงวิธีการของปริยานุช อินทรรอด (2551) สรางกราฟมาตรฐานของสารละลายกรดแกลลิก (gallic acid) โดยละลาย
กรดแกลลิกในเมทานอล แลวนํามาเจือจางที่ความเขมขนตางๆ ดังนี้ 0.0625, 0.125, 0.25, 0.5 และ 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร    
ทําการทดสอบโดยปเปตนํ้ากล่ัน 500 ไมโครลิตร ผสมกับสารละลายกรดแกลลิก หรือสารละลายตัวอยางปริมาตร 0.125 มิลลิลิตร 
เติมสารละลาย Folin-Ciocalteu 125 ไมโครลิตร ผสมใหเขากัน ต้ังทิ้งไว 6 นาที ที่อุณหภูมิหอง จากนั้นเติม สารละลาย 7% 
โซเดียมคารบอเนต (NaCO3) ปริมาตร 1.25 มิลลิลิตร เติมน้ํากล่ันเพื่อปรับปริมาตรสุดทายเปน 3 มิลลิลิตรตั้งทิ้งไวที่อุณหภูมิหอง 
90 นาที จากน้ันปเปตสารละลายลงในไมโครเพลท ปริมาตร 150 ไมโครลิตร แลวนําไปวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคล่ืน 765 
นาโนเมตร ดวยเคร่ืองวัดคาการดดูกลืนแสงแบบไมโครเพลท แสดงปริมาณสารฟนอลรวมจากกราฟมาตรฐานของกรดแกลลิก โดยมี
สมการคือ y = 0.487x + 0.0031 มีคาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธ เทากับ 0.9975 ปริมาณฟนอลรวมเฉลี่ยถูกแสดงในรูปมิลลิกรัม
สมมูลของกรดแกลลิกตอกรัมของสารละลายตัวอยาง 
 2.3 การทดสอบหาปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยดรวม 
 นํามาจากวิธีของ Kim et al. (2003) สรางกราฟมาตรฐานของสารละลายมาตรฐานเควอรเซติน โดยละลายเควอรเซตินใน
เมทานอล จากนัน้ทําการเจอืจางที่ความเขมขนตางๆ ดังนี้ 0.0625, 0.125, 0.25, 0.5และ 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ทําการทดสอบ 
โดยเร่ิมจากปเปตสารละลายมาตรฐานเควอรเซตินหรือสารละลายตัวอยาง ปริมาตร 0.5 มิลลิลิตร และเติมน้ํากล่ันปริมาตร 2 
มิลลิลิตร ผสมใหเขากัน เติม 5% โซเดียมไนไตรท (NaNO2) ปริมาตร 0.15 มิลลิลิตร จากนั้นเติม 10% อะลูมิเนียมไตรคลอไรด 
(AlCl3) ปริมาตร 0.15 มิลลิลิตร ผสมใหเขากัน ต้ังทิ้งไว 5 นาที แลวทําการเติมน้ํากล่ันเพื่อปรับปริมาตรสุดทายเปน 5 มิลลิลิตร 
ผสมใหเขากัน จากนั้นปเปตสารละลายลงในไมโครเพลท ปริมาตร 150 ไมโครลิตร นําไปวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 
510 นาโนเมตร ดวยเคร่ืองวัดการดูดกลืนแสงแบบไมโครเพลท คํานวณปริมาณฟลาโวนอยดรวมจากกราฟมาตรฐานของเควอรเซติน 
โดยมีสมการคือ y = 0.7406x + 0.0139 มีคาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธ เทากับ 0.9997 แสดงปริมาณฟลาโวนอยดรวมเฉลี่ยในรูป
มิลลิกรัมสมมูลของเควอรเซตินตอกรัมของสารละลายตัวอยาง 
 2.4 การทดสอบฤทธ์ิการกําจัดอนุมูล DPPH  
 ดัดแปลงวิธีการของปริยานุช อินทรรอด (2551) โดยเตรียมสารละลาย 2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl (DPPH) ในเมทานอล 
ที่ความเขมขน 0.2 มิลลิโมลาร 10 มิลลิลิตร และสารละลายผงพะโลและผงกะหร่ีอยางละ 5 ย่ีหอที่ความเขมขน 0.00625, 
0.0125, 0.025, 0.05 และ 0.1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร จากนั้นปเปตสารละลายตัวอยาง 50 ไมโครลิตร และสารละลาย DPPH 
ปริมาตร 100 ไมโครลิตร ผสมใหเขากันและตั้งทิ้งไวที่อุณหภูมิหองในที่มืดเปนเวลา 30 นาที นําไปวัดคาการดูดกลืนแสงที่   
ความยาวคล่ืน 517 นาโนเมตร ดวยเคร่ืองวัดคาการดูดกลืนแสงแบบไมโครเพลท โดยใชวิตามินซี (L-ascorbic acid) และบีเอชที 
(butylatedhydroxytoluene) เปนสารตานอนุมูลอิสระอางอิง ทําการคํานวณเปอรเซ็นตการกําจัดอนุมูล DPPH จากสมการที่ (1) 
 เปอรเซ็นตการกําจัดอนุมูล DPPH   =   [Aa – (Ab –Ac)] / Aa x 100     (1) 
โดยที่    Aa คือคาการดูดกลืนแสงของหลุมที่ประกอบดวยเมทานอลและสารละลาย DPPHซึ่งใชเปนชุดควบคุม 
  Ab คือคาการดูดกลืนแสงของหลุมที่ประกอบดวยตัวอยางและสารละลาย DPPHเปนชุดทดสอบ 
  Ac คือคาการดูดกลืนแสงของหลุมที่ประกอบดวยตัวอยางและเมทานอลเปนชุดทดสอบที่จะดูผลของตัวทําละลาย 
 2.5 การทดสอบความสามารถในการคีเลทโลหะ  
 ดัดแปลงมาจากวิธีของปริยานุช อินทรรอด(2551)เตรียมสารละลายมาตรฐาน EDTA โดยการละลายดวยน้ําแลวนํามาเจือจาง
ที่ความเขมขน 0.0625, 0.125, 0.25, 0.5 และ 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร การทดสอบเริ่มจากการนําสารละลาย EDTA หรือ
สารละลายตัวอยางใน DMSO ปริมาตร 200 ไมโครลิตร และเติมสารละลาย 2 มิลลิโมลารเฟอรรัสคลอไรด (FeCl2) ปริมาตร 10 
ไมโครลิตร และสารละลาย 5 มิลลิโมลารเฟอโรซีน (Ferrozine) ปริมาตร 20 ไมโครลิตร ใสในหลุม Aสวนหลุม B เติมสารละลาย 
EDTA หรือสารละลายตัวอยางปริมาตร 200 ไมโครลิตร จากนั้นเติม 2 มิลลิโมลารเฟอรรัสคลอไรดปริมาตร 10 ไมโครลิตรและ
เติมน้ํากล่ันหรือ DMSO20 ไมโครลิตร สวนหลุม C เติม 2 มิลลิโมลารเฟอรรัสคลอไรดปริมาตร 10 ไมโครลิตร จากนั้นเติม 5   
มิลลิโมลารสารละลายเฟอรโรซีนปริมาตร 20 ไมโครลิตร และเติมน้ํากล่ันหรือ DMSO ปริมาตร 200 ไมโครลิตรเขยา ผสมให   
เขากันทิ้งไวอุณหภูมิหอง 5 นาที และนําไปวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคล่ืน 562 นาโนเมตรโดยเคร่ืองวัดคาการดูดกลืน
แสงแบบไมโครเพลท ทําการคํานวณเปอรเซ็นตความสามารถในการคีเลทโลหะจากสมการ (2) 
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 2.2 การทดสอบหาปริมาณสารประกอบฟนอลรวม 
 ดัดแปลงวิธีการของปริยานุช อินทรรอด (2551) สรางกราฟมาตรฐานของสารละลายกรดแกลลิก (gallic acid) โดยละลาย
กรดแกลลิกในเมทานอล แลวนํามาเจือจางที่ความเขมขนตางๆ ดังนี้ 0.0625, 0.125, 0.25, 0.5 และ 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร    
ทําการทดสอบโดยปเปตนํ้ากล่ัน 500 ไมโครลิตร ผสมกับสารละลายกรดแกลลิก หรือสารละลายตัวอยางปริมาตร 0.125 มิลลิลิตร 
เติมสารละลาย Folin-Ciocalteu 125 ไมโครลิตร ผสมใหเขากัน ต้ังทิ้งไว 6 นาที ที่อุณหภูมิหอง จากนั้นเติม สารละลาย 7% 
โซเดียมคารบอเนต (NaCO3) ปริมาตร 1.25 มิลลิลิตร เติมน้ํากล่ันเพื่อปรับปริมาตรสุดทายเปน 3 มิลลิลิตรตั้งทิ้งไวที่อุณหภูมิหอง 
90 นาที จากน้ันปเปตสารละลายลงในไมโครเพลท ปริมาตร 150 ไมโครลิตร แลวนําไปวัดคาการดดูกลืนแสงที่ความยาวคล่ืน 765 
นาโนเมตร ดวยเคร่ืองวัดคาการดูดกลืนแสงแบบไมโครเพลท แสดงปริมาณสารฟนอลรวมจากกราฟมาตรฐานของกรดแกลลิก โดยมี
สมการคือ y = 0.487x + 0.0031 มีคาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธ เทากับ 0.9975 ปริมาณฟนอลรวมเฉลี่ยถูกแสดงในรูปมิลลิกรัม
สมมูลของกรดแกลลิกตอกรัมของสารละลายตัวอยาง 
 2.3 การทดสอบหาปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยดรวม 
 นํามาจากวิธีของ Kim et al. (2003) สรางกราฟมาตรฐานของสารละลายมาตรฐานเควอรเซติน โดยละลายเควอรเซตินใน
เมทานอล จากน้ันทําการเจือจางที่ความเขมขนตางๆ ดังนี้ 0.0625, 0.125, 0.25, 0.5และ 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ทําการทดสอบ 
โดยเร่ิมจากปเปตสารละลายมาตรฐานเควอรเซตินหรือสารละลายตัวอยาง ปริมาตร 0.5 มิลลิลิตร และเติมน้ํากล่ันปริมาตร 2 
มิลลิลิตร ผสมใหเขากัน เติม 5% โซเดียมไนไตรท (NaNO2) ปริมาตร 0.15 มิลลิลิตร จากนั้นเติม 10% อะลูมิเนียมไตรคลอไรด 
(AlCl3) ปริมาตร 0.15 มิลลิลิตร ผสมใหเขากัน ต้ังทิ้งไว 5 นาที แลวทําการเติมน้ํากล่ันเพื่อปรับปริมาตรสุดทายเปน 5 มิลลิลิตร 
ผสมใหเขากัน จากนั้นปเปตสารละลายลงในไมโครเพลท ปริมาตร 150 ไมโครลิตร นําไปวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 
510 นาโนเมตร ดวยเคร่ืองวัดการดูดกลืนแสงแบบไมโครเพลท คํานวณปริมาณฟลาโวนอยดรวมจากกราฟมาตรฐานของเควอรเซติน 
โดยมีสมการคือ y = 0.7406x + 0.0139 มีคาสัมประสิทธิ์สหสัมพันธ เทากับ 0.9997 แสดงปริมาณฟลาโวนอยดรวมเฉลี่ยในรูป
มิลลิกรัมสมมูลของเควอรเซตินตอกรัมของสารละลายตัวอยาง 
 2.4 การทดสอบฤทธ์ิการกําจัดอนุมูล DPPH  
 ดัดแปลงวิธีการของปริยานุช อินทรรอด (2551) โดยเตรียมสารละลาย 2,2-diphenyl-1-picrylhydrazyl (DPPH) ในเมทานอล 
ที่ความเขมขน 0.2 มิลลิโมลาร 10 มิลลิลิตร และสารละลายผงพะโลและผงกะหร่ีอยางละ 5 ย่ีหอที่ความเขมขน 0.00625, 
0.0125, 0.025, 0.05 และ 0.1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร จากนั้นปเปตสารละลายตัวอยาง 50 ไมโครลิตร และสารละลาย DPPH 
ปริมาตร 100 ไมโครลิตร ผสมใหเขากันและตั้งทิ้งไวที่อุณหภูมิหองในที่มืดเปนเวลา 30 นาที นําไปวัดคาการดูดกลืนแสงที่   
ความยาวคล่ืน 517 นาโนเมตร ดวยเคร่ืองวัดคาการดูดกลืนแสงแบบไมโครเพลท โดยใชวิตามินซี (L-ascorbic acid) และบีเอชที 
(butylatedhydroxytoluene) เปนสารตานอนุมูลอิสระอางอิง ทําการคํานวณเปอรเซ็นตการกําจัดอนุมูล DPPH จากสมการที่ (1) 
 เปอรเซ็นตการกําจัดอนุมูล DPPH   =   [Aa – (Ab –Ac)] / Aa x 100     (1) 
โดยที่    Aa คือคาการดูดกลืนแสงของหลุมที่ประกอบดวยเมทานอลและสารละลาย DPPHซึ่งใชเปนชุดควบคุม 
  Ab คือคาการดูดกลืนแสงของหลุมที่ประกอบดวยตัวอยางและสารละลาย DPPHเปนชุดทดสอบ 
  Ac คือคาการดูดกลืนแสงของหลุมที่ประกอบดวยตัวอยางและเมทานอลเปนชุดทดสอบที่จะดูผลของตัวทําละลาย 
 2.5 การทดสอบความสามารถในการคีเลทโลหะ  
 ดัดแปลงมาจากวิธีของปริยานุช อินทรรอด(2551)เตรียมสารละลายมาตรฐาน EDTA โดยการละลายดวยน้ําแลวนํามาเจือจาง
ที่ความเขมขน 0.0625, 0.125, 0.25, 0.5 และ 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร การทดสอบเริ่มจากการนําสารละลาย EDTA หรือ
สารละลายตัวอยางใน DMSO ปริมาตร 200 ไมโครลิตร และเติมสารละลาย 2 มิลลิโมลารเฟอรรัสคลอไรด (FeCl2) ปริมาตร 10 
ไมโครลิตร และสารละลาย 5 มิลลิโมลารเฟอโรซีน (Ferrozine) ปริมาตร 20 ไมโครลิตร ใสในหลุม Aสวนหลุม B เติมสารละลาย 
EDTA หรือสารละลายตัวอยางปริมาตร 200 ไมโครลิตร จากนั้นเติม 2 มิลลิโมลารเฟอรรัสคลอไรดปริมาตร 10 ไมโครลิตรและ
เติมน้ํากล่ันหรือ DMSO20 ไมโครลิตร สวนหลุม C เติม 2 มิลลิโมลารเฟอรรัสคลอไรดปริมาตร 10 ไมโครลิตร จากนั้นเติม 5   
มิลลิโมลารสารละลายเฟอรโรซีนปริมาตร 20 ไมโครลิตร และเติมน้ํากล่ันหรือ DMSO ปริมาตร 200 ไมโครลิตรเขยา ผสมให   
เขากันทิ้งไวอุณหภูมิหอง 5 นาที และนําไปวัดคาการดูดกลืนแสงที่ความยาวคล่ืน 562 นาโนเมตรโดยเคร่ืองวัดคาการดูดกลืน
แสงแบบไมโครเพลท ทําการคํานวณเปอรเซ็นตความสามารถในการคีเลทโลหะจากสมการ (2) 
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 % ความสามารถในการคีเลทโลหะ = [C-(A-B)]/C x 100      (2) 
โดยที่  A คือ คาการดูดกลืนแสงของหลุม A B คือ คาการดูดกลืนแสงของหลุม B 
  C คือ คาการดูดกลืนแสงของหลุม C 
 2.6 การวิเคราะหทางสถิติ 
 วิธีการทางสถิติถูกนํามาใชในการคํานวณหาคาเบี่ยงเบนมาตรฐาน และความสัมพันธของชุดขอมูลที่ทดสอบดวยวิธีการที่
แตกตางกันผลการทดลองที่ไดแสดงเปนคาเฉลี่ย ± คาเบี่ยงเบนมาตรฐานของการทดลอง 3 คร้ัง ที่เปนอิสระตอกัน แตละครั้งทํา 
3 ซ้ํา และการวิเคราะหทางสถิติถูกนําไปใชกับขอมูลเพื่อกําหนดความแตกตางของสารตานอนุมูลอิสระที่ P<0.05 ในแตละการ
วิเคราะหทางสถิติใชโปรแกรม SPSS 13.0 for windows โดยใชตัวทดสอบทางสถิติคือ One-way ANOVA 
 
3. ผลและอภิปราย 
 3.1 ปริมาณสารประกอบฟนอลรวมและฟลาโวนอยดรวม 
 การหาปริมาณสารประกอบฟนอลรวมของสารละลายผงพะโลและผงกะหร่ี (ตารางที่ 1) โดยใชความเขมขนที่ 1 มิลลิกรัม
ตอมิลลิลิตร พบวาผงกะหรี่ย่ีหอเลิศรส มีปริมาณสารประกอบฟนอลรวมสูงท่ีสุด เทากับ 689.82±0.004 มิลลิกรัมสมมูลของกรด
แกลลิกตอมิลลิกรัมของตัวอยาง (mg gallic acid equivalent/mg sample) รองลงมาคือย่ีหอถังทอง ไอเชฟ แกวตา และปนไขว 
ตามลําดับสวนในสารละลายผงพะโลทั้ง 5 ย่ีหอพบวาย่ีหอโลโบมีปริมาณสารประกอบฟนอลรวมสูงท่ีสุดเทากับ 370.5±0.01 
มิลลิกรัมสมมูลของกรดแกลลิกตอมิลลิกรัมของตัวอยาง รองลงมาคือย่ีหองวนสูน ปนไขว คะนอร และรสดี ตามลําดับสารประกอบ 
ฟนอลเปนสารตานอนุมูลอิสระท่ีมีโครงสรางหลักเปนวงอะโรมาติกและมีหมูแทนท่ีเปนหมูไฮดรอกซิล โดยมีความสามารถในการให
ไฮโดรเจนอะตอมทําใหมีฤทธิ์ในการตานอนุมูล (โอภา วัชระคุปต และคณะ, 2550) สารประกอบฟนอลมีกลไกในการตานอนุมูล
อิสระ ไดหลายลักษณะ ไดแก 1) สามารถกําจัด reactive species ตางๆ โดยตรง เชน อนุมูลไฮดรอกซิล อนุมูลซุปเปอรออกไซด
แอนไอออน ไนตริกออกไซด 2) สามารถหยุดปฏกิิริยาลูกโซของการเกิดลิพิดเปอรออกซิเดชัน โดยกําจัดอนุมูลเปอรออกซี (Chain-
breaking peroxyl radical scavenger) และ 3) สารประกอบฟนอลสามารถคีเลทไอออนของโลหะ ที่เปนตัวการสําคัญของการ
เรงปฏิกิริยาเฟนตันและปฏิกิริยาฮาเบอรไวสในการสรางอนุมูลตัวอื่นๆ (Halliwell and Gutteridge, 2007) 
 สําหรับปริมาณฟลาโวนอยดรวมของผงกะหรี่และผงพะโล (ตารางที่ 1) พบวา จากผงกะหรี่ทั้ง 5 ย่ีหอนั้น ย่ีหอถังทอง       
มีปริมาณฟลาโวนอยดรวมมากที่สุดเทากับ 229.1±0.027 มิลลิกรัมสมมูลของเควอรเซตินตอมิลลิกรัมของตัวอยาง รองลงมา  
คือแกวตาเลิศรส ปนไขว และไอเชฟ ตามลําดับ สวนในผงพะโลพบวาย่ีหองวนสูนมีปริมาณฟลาโวนอยดรวมมากที่สุดเทากับ 
200.5±0.002 มิลลิกรัมสมมูลของเควอรเซตินตอมิลลิกรัมของตัวอยาง รองลงมาคือย่ีหอปนไขว คะนอร รสดีโลโบ และไอเชฟ 
ตามลําดับ 
 
ตารางที่ 1 ปริมาณสารประกอบฟนอลรวมของสารละลายผงกะหรี่และผงพะโล 
 

a, b, c, d แสดงถึงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในแตละตัวอยางในคอลัมนเดียวกันที่ P-value <0.05 
 

ยี่หอของผงเครื่องเทศ 
ปริมาณสารประกอบฟนอลรวม 

(มิลลิกรัมสมมูลของกรดแกลลิกตอมิลลิกรัมของ
ตัวอยาง) 

ปริมาณฟลาโวนอยดรวม 
(มิลลิกรัมสมมูลของเควอรเซตินตอมิลลิกรัมของสวน

ตัวอยาง) 

ผงกะหร่ี 

เลิศรส 689.62±0.004d 179.9±0.024b 

ถังทอง 526.94±0.028d 229.1±0.027c 

ไอเชฟ 378.61±0.002c 141.5±0.002a 

แกวตา 173.5±0.002a 195.5±0.015b 

ปนไขว 164.8±0.002a 176.2±0.003b 

ผงพะโล 

โลโบ 370.5±0.01c 135.3±0.004a 

งวนสูน 207.8±0.022b 200.5±0.002b 

ปนไขว 192.4 ±0.014b 191.9±0.025b 

คะนอร 129±0.004a 184.7±0.002b 

รสดี 104.2±0.001a 181.2±0.011b 

 
 

 3.2  การทดสอบฤทธ์ิการกําจัดอนุมูล DPPH 
 การทดสอบฤทธิใ์นการกําจัดอนุมูลอิสระ DPPH ของผงกะหร่ีและผงพะโลอยางละ5 ย่ีหอที่ความเขมขน 0.0625-1 มิลลิกรัม
ตอมิลลิลิตร พบวาฤทธิ์ในการกําจัดอนุมูล DPPH ของผงกะหรี่และผงพะโลมีแนวโนมเพิ่มขึ้นเม่ือความเขมขนของสารเพิ่มขึ้น  
ซึ่งที่ความเขมขน 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร สารละลายผงกะหรี่ย่ีหอถังทอง และเลิศรส มีความสามารถในการกําจัดอนุมูล DPPH 
ที่สูงมากเทากับ 99.31% และ 93.56% ตามลําดับ รองลงมาคือย่ีหอไอเชฟ (67.66%) แกวตา (46.18%) และปนไขว (35.17%) 
ตามลําดับ (ภาพที่ 1ก) สวนสารละลายผงพะโลย่ีหอโลโบ และงวนสูนมีความสามารถในการกําจดัอนุมูล DPPH สูงที่สุด 94.20% 
และ 91.46% ตามลําดับ รองลงมาคือย่ีหอคะนอร (68.76%) รสดี (33.72%) และปนไขว (29.44%) ดังภาพที่ 1ข และจาก
ตารางที่ 2 พบวา ผงกะหรี่ย่ีหอถังทองมีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH นอยที่สุดเทากับ 0.43±0.026 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร 
รองลงมาไดแกย่ีหอเลิศรส ไอเชฟ แกวตา และปนไขว โดยมีคา IC50 เทากับ 0.46±0.035, 0.66±0.015, 1.11±0.035 และ 
1.12±0.034 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามลําดับ สวน IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH ของผงพะโล (ตารางที่2) พบวาย่ีหอโลโบ  
มีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH นอยที่สุดเทากับ 0.49±0.007 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามมาดวยงวนสูนคะนอร รสดี และ
ปนไขว โดยมีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH เทากับ 0.51±0.012, 0.71±0.01, 1.52±0.014 และ 1.53±0.002 มิลลิกรัมตอ
มิลลิลิตร ตามลําดับ ในขณะที่คา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH ของสารละลายวิตามินซี และสารละลายบีเอชที ที่ถูกใชเปน
สารตานอนุมูลอิสระอางอิง มีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH นอยกวาสารละลายตัวอยางทั้งผงกะหร่ีและผงพะโล โดย
สารละลายวิตามินซีและสารละลายบีเอชทีมีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH เทากับ 0.01±0.0026 และ 4.68±0.013 
มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามลําดับผลท่ีไดสอดคลองกับการศึกษาปริมาณสารประกอบฟนอลรวม ที่พบในผงเครื่องเทศเหลาน้ี 
สารประกอบฟนอลิกเปนสารกลุมใหญที่พบมากในพืชที่เปนองคประกอบของเครื่องเทศ (Lu et al., 2005) เชน ผักชี พริกไทย 
กระเทียม ย่ีหรา ขม้ิน อบเชย ขิง โปยก๊ัก เปนตน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* แสดงถึงความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือเทียบในแตละตัวอยางที่ P-value  0.05 
 
ภาพที่ 1  ฤทธิ์การกําจัดอนุมูล DPPH ของสารละลายตัวอยางผงกะหรี่ (ก) และผงพะโล (ข) 
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 3.2  การทดสอบฤทธ์ิการกําจัดอนุมูล DPPH 
 การทดสอบฤทธิใ์นการกําจัดอนุมูลอิสระ DPPH ของผงกะหร่ีและผงพะโลอยางละ5 ย่ีหอที่ความเขมขน 0.0625-1 มิลลิกรัม
ตอมิลลิลิตร พบวาฤทธิ์ในการกําจัดอนุมูล DPPH ของผงกะหรี่และผงพะโลมีแนวโนมเพิ่มขึ้นเม่ือความเขมขนของสารเพิ่มขึ้น  
ซึ่งที่ความเขมขน 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร สารละลายผงกะหรี่ย่ีหอถังทอง และเลิศรส มีความสามารถในการกําจัดอนุมูล DPPH 
ที่สูงมากเทากับ 99.31% และ 93.56% ตามลําดับ รองลงมาคือย่ีหอไอเชฟ (67.66%) แกวตา (46.18%) และปนไขว (35.17%) 
ตามลําดับ (ภาพที่ 1ก) สวนสารละลายผงพะโลย่ีหอโลโบ และงวนสูนมีความสามารถในการกําจดัอนุมูล DPPH สูงที่สุด 94.20% 
และ 91.46% ตามลําดับ รองลงมาคือย่ีหอคะนอร (68.76%) รสดี (33.72%) และปนไขว (29.44%) ดังภาพที่ 1ข และจาก
ตารางที่ 2 พบวา ผงกะหรี่ย่ีหอถังทองมีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH นอยที่สุดเทากับ 0.43±0.026 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร 
รองลงมาไดแกย่ีหอเลิศรส ไอเชฟ แกวตา และปนไขว โดยมีคา IC50 เทากับ 0.46±0.035, 0.66±0.015, 1.11±0.035 และ 
1.12±0.034 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามลําดับ สวน IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH ของผงพะโล (ตารางที่2) พบวาย่ีหอโลโบ  
มีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH นอยที่สุดเทากับ 0.49±0.007 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามมาดวยงวนสูนคะนอร รสดี และ
ปนไขว โดยมีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH เทากับ 0.51±0.012, 0.71±0.01, 1.52±0.014 และ 1.53±0.002 มิลลิกรัมตอ
มิลลิลิตร ตามลําดับ ในขณะที่คา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH ของสารละลายวิตามินซี และสารละลายบีเอชที ที่ถูกใชเปน
สารตานอนุมูลอิสระอางอิง มีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH นอยกวาสารละลายตัวอยางทั้งผงกะหร่ีและผงพะโล โดย
สารละลายวิตามินซีและสารละลายบีเอชทีมีคา IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH เทากับ 0.01±0.0026 และ 4.68±0.013 
มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร ตามลําดับผลที่ไดสอดคลองกับการศึกษาปริมาณสารประกอบฟนอลรวม ที่พบในผงเครื่องเทศเหลานี้ 
สารประกอบฟนอลิกเปนสารกลุมใหญที่พบมากในพืชที่เปนองคประกอบของเครื่องเทศ (Lu et al., 2005) เชน ผักชี พริกไทย 
กระเทียม ย่ีหรา ขม้ิน อบเชย ขิง โปยก๊ัก เปนตน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
* แสดงถึงความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือเทียบในแตละตัวอยางที่ P-value  0.05 
 
ภาพที่ 1  ฤทธิ์การกําจัดอนุมูล DPPH ของสารละลายตัวอยางผงกะหรี่ (ก) และผงพะโล (ข) 
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ตารางที่ 2 IC50 ของการกําจัดอนุมูล DPPH ของสารละลายตัวอยางผงกะหร่ีและผงพะโล วิตามินซีและบีเอชที 
 

สารมาตรฐาน/สารละลายตัวอยาง IC50 ของการกาํจัดอนุมูล DPPH (มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร) 
วิตามินซี 0.01± 0.007 
บีเอชที 4.68±0.013 

ผงกะหร่ี 

ถังทอง 0.43±0.026a 

เลิศรส 0.46±0.035a 

ไอเชฟ 0.66±0.015a 

แกวตา 1.11±0.035b 

ปนไขว 1.12±0.034b 

ผงพะโล 

โลโบ 0.49±0.007a 

งวนสูน 0.51±0.012a 

คะนอร 0.71±0.01a 

รสดี 1.52±0.014b 

ปนไขว 1.53±0.002b 

a, bแสดงถึงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในแตละตัวอยางในคอลัมนเดียวกันที่ P-value <0.05 
 
 3.3 ความสามารถในการคีเลทโลหะ 
 การทดสอบความสามารถในการคีเลทโลหะของสารละลายผงกะหร่ีและผงพะโลที่ความเขมขน 0.0625-1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร 
(ภาพที่ 2) พบวาความสามารถในการคีเลทโลหะของสารละลายผงกะหรี่และผงพะโลมีแนวโนมเพิ่มขึ้นเม่ือเพิ่มความเขมขนของ
สารสกัด ที่ความเขมขน 1 มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร สารละลายตัวอยางผงกะหร่ีย่ีหอปนไขวมีความสามารถในการคีเลทโลหะสูง
ที่สุดเทากับ 74.58% รองลงมาคือย่ีหอแกวตา ถังทอง ไอเชฟ และเลิศรส ซึ่งมีความสามารถในการคีเลทโลหะ 69.36%, 
64.57%, 56.71% และ 52.71% ตามลําดับ 
 สวนสารละลายผงพะโลย่ีหอโลโบมีความสามารถในการคีเลทโลหะสูงที่สุดเทากับ 38.09% รองลงมาคือรสดี ปนไขว คะนอร 
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* แสดงถึงความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติเม่ือเทียบในแตละตัวอยางที่ P-value  0.05 
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ตารางที่ 3 IC50 
ของการคีเลทโลหะของสารละลายผงกะหรี่และผงพะโล และEDTA 
 

สารมาตรฐาน/สารละลายตัวอยาง IC50 ของการคีเลทโลหะ(มิลลิกรัมตอมิลลิลิตร) 
EDTA 0.011± 0.007 

ผงกะหร่ี 

ปนไขว 0.249±0.021a 

แกวตา 0.924±0.043c 

ถังทอง 0.692±0.020b 

ไอเชฟ 0.767±0.054b 

เลิศรส 0.924±0.043c 

ผงพะโล 

โลโบ 1.381±0.038d 

รสดี 1.392±0.026d 

ปนไขว 1.673±0.021e 

คะนอร 1.829±0.017e 

งวนสูน 1.898±0.07e 

a, b, c, d, e แสดงถึงความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในแตละตัวอยางที่ P-value <0.05 
 
4. บทสรุป 
 ผงเคร่ืองเทศทั้งผงกะหร่ีและผงพะโลมีความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระ โดยเฉพาะอยางย่ิงความสามารถในการให
ไฮโดรเจนแกอนุมูลอิสระ ซึ่งเปนผลมาจากสารประกอบฟนอลท่ีพบมากในพืชที่เปนองคประกอบของเครื่องเทศ นอกจากนี้ผง
เคร่ืองเทศยังมีความสามารถในการคีเลทโลหะไดบางแมวาฤทธิ์จะไมดีเทากับความสามารถในการกําจัดอนุมูลอิสระโดยตรง จากผล
การทดลองสามารถสรุปไดวาในผงเครื่องเทศทั้งผงกะหรี่และผงพะโลมีฤทธิ์ในการตานอนุมูลอิสระไดคอนขางดี เนื่องจากมีสาร
ออกฤทธิ์ทางชีวภาพโดยเฉพาะสารประกอบฟนอลและฟลาโวนอยดที่มากจึงนาจะถูกนํามาใชเพื่อการสงเสริมสุขภาพตอไปได 
 
5. เอกสารอางอิง 
ปริยานุช อินทรรอด. (2551). ฤทธิ์ตานออกซิเดชันและปริมาณสารประกอบฟนอลรวมของสวนสกัดจากตนเรวหอมและวานสาวหลง. 
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